
Le mix bioprotection prévient les effets 
toxiques des mycotoxines.

Un mélange synergique de minéraux se liant aux 
aflatoxines et aux alcaloïdes d'ergot ainsi qu'aux 
endotoxines.

Une combinaison unique d'enzymes spécifiques et de 
composants biologiques brevetés pour désactiver les 
fumonisines et les trichothécènes. 

FUMzyme®	 Biomin® BBSH 797	

Mycofix® Select 5.0 
 
Pour une gestion du risque mycotoxines unique et pertinente
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BIOMIN GmbH
Erber Campus 1, 3131 Getzersdorf, Austria
Tel: +43 2782 803 0
e-Mail: office@biomin.net
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RECOMMANDÉ POUR LES ANIMAUX NON DESTINÉS 
À LA REPRODUCTION
• les porcs charcutiers

• les poulettes et les poules pondeuses

• les poulets de chair, les canards et les dindes non destinés à la ponte

• les bovins viande

CINQ BÉNÉFICES PROUVÉS
• �Solution de gestion du risque mycotoxines tout-en-un et ciblée, pour protéger les animaux des mycotoxines et 

des endotoxines, basée sur la biotransformation, l'adsorption et la bioprotection

• �Des ingrédients brevetés et autorisés par l'UE à l'efficacité prouvée pour adsorber les aflatoxines1, et, 
biotransformer les trichothécènes2, les fumonisines3 et l'ochratoxine A en métabolites non toxiques

• Diminue les lésions et inflammations causées par les mycotoxines

• Atténue les troubles hépatiques et soutient le système immunitaire

• �Soutient la fonction barrière de l'intestin et aide au maintien des jonctions serrées pour prévenir les effets 
négatifs des mycotoxines

APPLICATION
Mycofix® Select 5.0 est à mélanger directement dans l'aliment.

DOSAGE
• Porcs et volaille:	 0,5 à 2 kg/t d'aliment fini*

• Bovins viande :	 10 à 40+ g/vache/jour*

*selon le niveau d'ingestion

CONDITIONNEMENT
En cartons de 25 kg

CONSERVATION
18 mois à compter de la date de production quand le produit est conservé dans son conditionnement d'origine, 
au sec et à l'abri de la lumière. 

1Règlement (EU) N° 1060/2013
2Règlement (EU) N° 1016/2013
3Règlement (EU) N° 1115/2014




